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1. [bookmark: _Toc162552620]DENOMINACIÓN O TÍTULO DEL PROYECTO

Este proyecto consiste en brindar alimentos saludables a los alumnos y todo el personal administrativo de la I.E Santa Isabel, esto reforzará a un buen desarrollo físico y cognitivos en los estudiantes; los costos del producto estarán a disponibilidad de los consumidores para el mantenimiento del proyecto.
2. [bookmark: _Toc162552621]JUSTIFICACIÓN

Este proyecto consiste en brindar alimentos saludables a los alumnos y todo el personal administrativo de la I.E Santa Isabel, esto reforzará a un buen desarrollo físico y cognitivos en los estudiantes; los costos del producto estarán a disponibilidad de los consumidores para el mantenimiento del proyecto. 
La I.E. Santa Isabel cuenta con un comedor muy amplio para poder desarrollar el proyecto.
Este proyecto consiste en brindar alimentos saludables a los alumnos y todo el personal administrativo de la I.E Santa Isabel, esto reforzará a un buen desarrollo físico y cognitivos en los estudiantes; los costos del producto estarán a disponibilidad de los consumidores para el mantenimiento del proyecto.
La I.E. Santa Isabel cuenta con un comedor muy amplio para poder desarrollar el proyecto.

3. [bookmark: _Toc162552622]OBJETIVOS
El Proyecto de Alimentos Saludables para todos tiene como propósito promover y reforzar las capacidades 
• Promover la participación de los estudiantes en actividades de una alimentación saludable.
• La meta consiste en la preparación en 100 hamburguesas de carne de soya que se desarrollará en el comedor de la I.E. monitoreado por el docente de la especialidad y tendrá una duración de 3 horas.
• La I.E. en coordinación con el Gobierno Local promoverá las ferias de alimentación y venta de hamburguesas de carne de Soya que ayuden al estudiante a tener mejores hábitos alimenticios en su proceso formativo. 

4. [bookmark: _Toc162552623]DESTINATARIOS DEL PROYECTO

4.1 [bookmark: _Toc162552624]DATOS GENERALES DEL PROYECTO A DONDE SE VA APLICAR:
4.2 [bookmark: _Toc162552625]NOMBRE DEL PROYECTO: Alimentos Saludables para todos.
4.3 [bookmark: _Toc162552626]UBICACIÓN: Carabayllo km. 18/2
4.4 [bookmark: _Toc162552627]ENTIDAD EJECUTORA: I.E Santa Isabel
4.5 [bookmark: _Toc162552628]UGEL: 04
4.6 [bookmark: _Toc162552629]RESPONSABLES: 



	Apellidos y Nombres
	Cargo 
	Teléfono
	Correo

	Huari Alarcón, Frank David
	Ejecutor
	977776022
	20192194@une.edu.pe

	Pumacayo Maza, Wendy 
	Ejecutor
	919000091
	20182587@une.edu.pe




Este Proyecto ejecutado dentro del curso Educación para el Trabajo: (Alimentos Saludables para todos) Participan 20 estudiantes quienes serán asistidos y monitoreados por el docente del módulo o especialidad.

5. [bookmark: _Toc162552630]ACTIVIDADES A REALIZAR
· Elaboración de proyectos Productivo.
· Formación de equipos y designación de responsable de las actividades según metas y cronograma del proyecto.
· Mantenimientos del local y Compra de los productos a usarse.
· Elaboración de hamburguesas y el tipo de pan del pedido solicitado.
· Realización del Proceso productivo. 
· Considerando la buena alimentación en la comunidad Isabelina, en toda la etapa de se realizan protocolos de bioseguridad.
· Realización de una expo feria para marquetear nuestro producto con participación.
· Evaluación e informe final.

6. [bookmark: _Toc162552631] CRONOGRAMA DEL PROYECTO


	ACTIVIDADES
	1ª  Semana
	2ª  Semana
	3ª  Semana

	Diagnóstico de mercado 
	X
	
	

	Elaboración del proyecto 
	X
	
	

	Elaboración de hamburguesas y tipo de pan
	
	X
	

	Elaboramos las primeras muestras
	
	X
	

	Comercialización expo feria
	
	
	X

	Evaluación e informe final
	
	
	X



7. [bookmark: _Toc162552632]  PRESUPUESTO DEL PROYECTO

	ELEMENTOS
	UNIDAD
	CANTIDAD
	COSTO UNITARIO
	COSTO TOTAL

	Carne de Soya 
	Kg
	20
	 2.00
	40.00

	Papas
	 Kg
	10
	0.80 kg.
	8.00

	Lechugas
	Kg
	10
	1.00
	10.00

	 
	 
	 
	 
	58.00

	EQUIPOS Y HERRAMIENTAS
	 
	 
	
	

	Servicios de energía
	 
	 
	 
	25.00

	Mano de obra Horas
	 
	15
	1.00
	 15.00

	 
	 
	 
	 
	40.00

	
	 
	 
	
	

	TOTAL
	 
	 
	 
	98.00

	 
	 Ingresos
	Gastos
	Ganancia
	 

	 
	200.00
	98.00
	S/. 102.00
	 



8. [bookmark: _Toc162552633]FINANCIAMIENTO:


Este proyecto será autofinanciado, desde la gestión y colaboración de los docentes responsables.
9. VENTAJAS Y DESVENTAJAS


En este proyecto encontraremos solo ventajas ya que esto ayudara a los estudiantes a tener una buena alimentación y eso es la parte fundamental para recibir una buena educación.
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